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TAVSAN PASTA

2 adet hazir paket pandispanya
1 paket pasta kremasi

1 paket cilekli krem santi

1 paket sade krem santi

2 adet farkli renkte lokum
Dileginizi kadar pasta stislemesi

Pandispanyanin bir tanesinin ilk katini blyUk bir servis tabagina yerlestirdikten sonra izerine beyaz krem santiyi
yayiyoruz. Arasina istediginiz bir meyve cesidi yerlestirebilirsiniz. Ben gilek koydum. Dider tarafta ikinci katada
krem santiyi yaydiktan sonra pandispanyayi ters cevirerek diger katin Ustlne yerlestiriyoruz. Tavsanimizin
kafasi hazrr. Ikinci katin Ust tarafinada pasta kremasini Ustl ve kenarlari kapanacak sekilde yayiyoruz. Gozleri
icin birer bonibon, burnu i¢in ve agzi icin de farkl renklerde lokum kullandim,biyiklari i¢in ise ¢ikolatal pasta
ssu. Diger keki, duz bir tabak yardimiyla karsilikli iki taraftan, ortaya yakin bir yerden dikkatle kesin. Kesilen
pargalar tavsanin kulaklarini, ortada kalan kisim ise papyonunu olusturuyor.kulaklarin alt katinin igine yine beyaz
krem santi ile kapladiktan sonra gilekleri yerlestiriyorsunuz. Ustline kapatdaginiz par¢asininda i¢ kismina krem
santiyi strdikten sonra diger parcanin tstlne kapatin. Tam ortasini pembe krem santi koyuyorsunuz.kenarlarin
ve yanlarini beyaz pasta kremasi ile kapliyorsunuz. Kulaklarinizda hazir.papyon olacak parcalarin i¢ kismina
krem santi surlp cilekleri yerlestirdikten sonra kapatip, Gstini tamamen pasta kremasi ile kapladiktan sonra
bonibonlar ile istediginiz gibi stsleyebilirsiniz. Tim pastanizin kulaklarin bir b8lim0 hari¢ Usti ve yanlar bosluk
olmayacak sekilde pasta kremasi ile kaplanmig olmal.
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