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TAVSANLI PASTA

5 adet yumurta

1.5 su bardagi seker

1 su bardag st

1 fincan su

Aldigi kadar un

2 yemek kagsidi margarin
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 paket sade krem santi
1 paket cilekli krem santi
1 paket pasta kremasi

1 paket hazir ¢ikolata sosu
2 adet muz

Kekin Tarifi: Yumurta ve sekeri derin bir kapta mikser ile ¢irpiyoruz. sonra st ve suyu ekleyip ¢irpmaya devam
ediyoruz. En son olarak kabartma tozunu, vanilyayi,sanayagdi ve unu eleyerek yavas yavas karistirarak
ekliyoruz. Hazirladigimiz karigimi kek kalibimiza bogaltiyoruz ve énceden 175 derecede isiltiimig firina veriyoruz.
Yaklasik 45 dakikada pismektedir. llk 30 dakikada firinin kapagini agmamaya 6zen gésterin yoksa kekiniz
kabarmayabilir.

Pasta Tarifi: Kek kalibini sekildeki gibi ortadan ikiye kesiyoruz ve 1 ¢ay bardagi sitle 1slatiyoruz. Arasina pasta
kremasi, muz, ¢ikolata pargaciklari koyuyoruz. Diger parcayida Ustline kapatip sade krem santi ile kaplyoruz.
Kulaklarini burnunu ve agzini cilekli krem santi ile stsleyebilirsiniz. Gozlerini ve biyiklarini gikolata sosu ile
sUsllyoruz. Uzerine de istede bagl olarak ¢ikolatal pasta suslemelerinden serpebilirsiniz.
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