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TAVSAN GUVEC KEBABI

1 kilo tavsan eti (but, kol ve sirt)

1 adet sivribiber, halka kesilmis

1 corba kasigi tepeleme yagd

6 adet tane ardic

1 dis sarmisak

1/2 adet defne yaprag

4 adet iri domates, soyulmus, ince dogranmis
4 adet dolma biber, kugbagsi dogranmis
GarnitlrQ:

1 kilo cevizden biyik taze patates
1/2 ¢orba kasigi tuz

1 corba kasig tepeleme yagd
Marinesi:

1 su bardag rafine yagi

1 su barda@ elma sirkesi

1 klicUk sogan, piyaz dogranmig

2 adet defne yapragi

10 adet tane karabiber

10 adet ardi¢ tanesi

4 dal maydanoz

1 tath kasigi kekik

2 adet tane karanfil

1) Marineyi hazirlamak igin tim marine malzemesini iyice karigtiriniz. Tavsani 3x3 santim dograyip 24 saat
marinede bekletip ¢ikariniz, kurulayiniz.

2) Toprak bir glivecin dibine yagi koyunuz. Uzerine yukaridaki bitlin malzemeyi ilave edip karistiriniz.

3) Guvecin agzini sarkacak sekilde 2 adet yagh k&gitla kapatip iki katli bir sicimle bagdlayiniz ve kagidin
yanmamasi igin Uzerine bir kapak kapatiniz. 1,5 saat evvela orta, sonra biraz daha agir hararetli firnda pisirip
bir kenara ayiriniz.

4) GarnitOrQ icin patatesleri kaynar suya atip, 1 dakika kaynatiniz, stizdirintz.

5) Sonra ki¢Uk bir tepsiye koyup, Uzerine tuz ve yadini koyarak karistiriniz.

6) Firina srp bir iki defa bir paletle altlist edip, firinda 15 dakika pisiriniz.

7) Tavsanla beraber servis yapiniz.
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