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TAVSAN CULLAMA (MANISA)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 orta boy tavsan

3 su bardagdi un

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Temizlenmig tavsan dudukli tencerede 30 dakika sureyle (et kemiklerden ayrilincaya kadar) pigirilir. Kemikleri
temizlendikten sonra et kiiglk pargalara ayrilir. Eritilmis tereyagda karabiber kavrulur, un yeterince suyla
karistirilip tuz ve karbonat da eklenerek cirpilir ve boza kivaminda bir hamur elde edilir. Pargalanmis tavsan
etleri hazirlanan hamurun igine karistirilip kagikla kizgin yagin igine atilarak gevire gevire kizartilir ve
pembelesince yaginin stizlilmesi igin kagit tGzerine alinir. Sicak servis yapilir. Yaninda yodurt ya da cacik énerilir.
Not: Tavsan ¢ullama, Gzerine bolca sarimsakli limon suyu ddkerek ya da bu sosa batirarak yenebilir.

Fotograf "ferdane" tarafindan génderildi. 13.01.2021
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