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TAVSAN AYAGI COREGI

2 adet yumurta

1 su bardagi ayran

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

2 paket kabartma tozu

Un

Iciigin:

Beyaz peynir

Yumurtanin birinim beyazi ayrilir. Kalan malzemeyle guizel, plriizstz bir hamur yapilir. Hamurdan yumurta kadar
parcalar alinir. Parmak uglariyla ¢ay tabagi kadar acilir. Yarisina i¢ olarak ezilmig peynir konur. Yarisi Gizerine
kapatilir. Elin yan kismiyla kenarina bastirilir. Bigakla yuvarlak kismina iki adet kesik atilir. Yaglanmig tepsiye
dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strGldr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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