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TAVSAN A LA MUTARD (FRANSA)

LAPIN A LA MOUTARDE

4 ki$i icin MALZEME :

1 adet ehli tavsan yavrusu
1 corba kasigi tuz

1 ¢orba kasigi toz hardal

1 tath kasigi kekik
karabiber

4 corba kasig rafine yagi
1/2 su bardag rafine yagi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

YAPILISI :

Hardali, tuz, biber ve kekigi bir kaba koyup karistiriniz

Tavsani dort ¢corba kagsiJi rafine yag ile yaglayip, igine ve digina yukarida tuzlu hardalli karigimi serpip ovunuz
Tavsanin girecegi blyuklikte bir tepsiye tavsani koyup tzerine rafine yagini dékiiniz

Hizli ategli firinda zaman zaman igindeki yagindan alip tizerine dékerek yarim saat kirk dakika kizartip bir servis
tabagina ¢ikariniz

Tereyagini kizartip Gzerine dékundz

Yaninda ayri olarak kizarmig patatesle servis ediniz.
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