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TAVCE GRAVCE

500 gram kuru fasulye
2 orta boy sogan

3 dig sarimsak

2 yesil biber

2 yemek kagsigi un

1 cay kasigi pul biber

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasidi kuru nane
1 yemek kasigdi tereyagi

Fasulyeleri bir kag kez yikayip durulayin. Su dolu bir kaba koyun. Sogani, sarimsagi ve yesil biberi ekleyip
fasulyeler yumusayincaya kadar kaynatin.

Simdi sosunu hazirliyoruz. Bir tavada yag@i kizdirin. Bir yemek kasidi unu ekleyip kavurun. Yine gay kasigi pul
biberi ekleyip bir ka¢ dakika karistirin. Ayni zamanda, fasulyeleri siiziin. Fasulyeleri tuz, biber ve nane ile
terbiyeleyip, sosu ekleyin.

Fasulyeler finnlanmak Gzere hazir. Fasulyeleri gliveg kabina koyup suyu buharlagana kadar 170 derece firinda
pisiriyoruz.
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