<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVCE GRAVCE

https://acunn.com

3 su bardag kuru fasulye
1 adet sogan

3 dig sarimsak

2 adet yesil biber

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kuru nane
Tuz

Kuru fasulyeleri birkag kez yikayip duruladiktan sonra su dolu bir tencereye koyuyoruz. Sodani, sarimsagi ve
yesil biberi ekleyip fasulyeler yumusayincaya kadar kaynatiyoruz. Diger yandan bir tavada sosu hazirlamak igin
bir miktar yagdi kizdiryoruz. Kizan yagda bir yemek kasigi un ekleyip kavuruyoruz. Ardindan pul biberi ekleyip
birkac dakika daha karigtirlyoruz. Fasulyeleri suizdikten sonra tuz, biber ve nane ile terbiyeleyip sosu ekliyoruz.
Fasulyeleri glve¢ kabina koyup suyu buharlasana kadar 170 derece firinda pigiriyoruz.
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