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TAVADA ZERDECALLI TAVUK

1 adet Bizim Mutfak Az Tuzlu Tavuk Bulyon
2 su bardagi su (400 ml)

1 tath kasidi zerdegal

4 parca tavuk eti, tercihen derili kalga eti
2-3 yemek kagsidi zeytinyagi

1 adet sodan, jllyen dogranmis

2 adet blyik domates

1 adet kirmizi aci biber

Yarim demet maydanoz

2 bardak sicak suyu, zerdecall ve Bizim Mutfak Az Tuzlu Tavuk Bulyon'u bir kasede iyice homojen hale gelene
kadar karistirin. Kenarda bekletin.

Zeytinyaginin yarisini derin bir tavada veya tencerede isitin. Tavuk etlerinin her tarafini tavada muhdrleyin.
Tavuk etlerini tavanin iginden alip kenarda bekletin. Domatesleri kiip kiip dograyin. Biberi ince ince dograyin.
Maydanozu da irice dograyin.

Tavanin i¢inde julyen dogranmig sogani, kalan zeytinyagi ile birlikte kavurun. Domatesleri ekleyip birkac dakika
yUksek ateste pisirin.

Zerdecalli tavuk suyunu ilave edip kaynamaya birakin. Su kaynayinca tavuk etlerini yerlestirin.

Dogranmis maydanozu, ¢ok ince dogranmis aci biberi ekleyin. Tencerenin kapagdini kapatin. Orta ateste yarim
saat pisirin.
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