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TAVADA YUFKA BOREGI

Tercihen bakir bir tavaya 1 tatl kasigi tereyadi ekleyin. Erimeye baglayinca 2 avug¢ bademi tavada kavurun.
Bdylece bademin yagdi iyice ortaya ¢ikacak ve hem pilava hem yufkaya ayri bir tat katacak.

Bademleri, rengi hafif kahverengiye dénip kavrulduktan sonra soguk pilavin igine ekleyip glzelce karigtirin.
Bademi kavurdugunuz tavaya 1 adet yufkay hafif kingik bir sekilde koyun. Igine bademli pilavi da ekleyin ve
yufkayi kenarlarindan Ustune dogru, hafif kirigik olacak sekilde kapatin. Bu kirigikliklar yufkanizin daha ¢itir
olmasini saglayacak.

Yufkanin bir tarafi kizardiktan sonra bir tencere kapagi ile ters gevirin. Tekrar koymadan 6nce tavaya 1 tatli
kasigi daha tereyadi ekleyin ve yufkanin ébdr tarafini da pisirin. Iki tarafi da iyice pistikten sonra tavada yufka
bdreginiz hazir olacak.
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