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TAVADA SU BOREGI

3 adet yumurta

1 kahve fincani su

1 kasik tuz

Yeteri kadar un

100 gram tareyag!

1 kahve fincani zeytinyag!
ici icin

500 gram ¢okelek

Yarim demet maydonoz

Yag hari¢ diger malzeme ile orta sert bir hamur yapin.

Bu hamuru 10 esit parcaya boélin.

Aralarina un serperek 6nce merdane ile tabak buyudkliginda agin.

Actiginiz hamurlari oklava ile 25-30 ¢apinda yufkalar yapin.

Yufkalarinizi bir bezin Uzerine serin.

BuyUkge bir tencerede suyunuzu kaynatin.

Diger tarafta 30 -32 cmlik teflon tavanizi yaglayin.

Yufkalarinizi tek tek haglayin. Sudan tahta bir kepge yardimi ile ¢ikarin.

Soguk sudan gegirin. Fazla suyunu slizge¢ ya da havlu yardimi ile alin. Tavaya déseyin.
Erittiginiz yag ile aralarini yaglayin. 3 n5 nci yufka aralarina bérek iginizi yerlestirin.
Ocakta yavas yavas pisirin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 19.05.2020
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