Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVADA SU BOREGI (HAZIR YUFKA)

3 adet yufka

100 gr margarin

1 yumurta

1 kase boreklik peynir
Yarim ¢ay bardagi siviyag

2 su bardagi kadar soguk su

Margarini eritip Uzerine yumurtamizi kiralim ve ¢atalla iyice ¢irpalim. Yufkamizi tezgahin tzerine serelim ve
yumurtayl margarinden firga yardimi ile yufkaya surelim. Daha sonra yufkamizi tavaya alalim, (zerine peynir
serpelim. Kalan yufkalarimizi da ayni sekilde hazirlayip tavaya alalim ve tzeri kapanacak kadar tavamiza soguk
su dokelim. 5 Dakika kadar bu sekilde bekletelim ve tavanin kapagini kapatip hafif yan gevirerek fazla suyunu
slizelim. Simdi tavamiza siviyag dokiip ocada alalim ve orta ateste her iki tarafini iyice kizartalim ve dilimleyerek

servis yapalim.
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