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TAVADA SIS KEBABI

500 gram koyun eti (kusbasi)
1 cay kasigi biber

tuz

1 corba kasigi yag (tereyagdi)

Etleri tuzlayip, biberleyin. 5 - 6 saat sonra siglere gegcirip kor ateste bir iki defa geviriniz. Bir saat bdyle birakiniz.
Sonra yagi kizdirip etleri igine atiniz. Nar gibi olunca servis yapiniz.

Not: KbmUr atesi Uzerinde sis kebabinda et ayni sekilde hazirlanir. Sise gegirirken 2-3 parca et arasina domates
ve defne yapragdi konur. Bir yizu pistikten sonra diger yizu cevrilir ve pisirilir.
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