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TAVADA SANDVIC KEK

60 gram gikolatall findik kremasi
2 bardak un

1 paket vanilya

1 bardak sut

100 gram margarin

2 adet yumurta

1 bardak toz seker

Her zamanki gibi ilk dnce yumurta ve toz seker cirpilir. Uzerine sit, vanilya ve margarin ilave edilir. Ardindan un
yavas yavas ilave edilip kanstirilir. Kek hamurun yarisi tavaya dékuldr tencere kapagi ile kapatilarak kizartilir.
Alti kizaran hamuru tencere kapaginin yardimiyla balik pisirilir gibi ters gevrilerek tavaya tekrardan konulup éteki
tarafi pigirilir. Diger kek hamurunun yarisi da bu igslemden gegirilir. Pisen kek hamurlari tezgaha alinip ¢ay
bardag yardimiyla yuvarlak kesilir. Her bir yuvarlagin Gzerine ¢ikolatali findik kremasi strllip bagka bir yuvarlak
kekle kapatilir.
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