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TAVADA PIRZOLA

4 kisilik

MALZEME:

500 g taze sogan,

4 yemek kasigi sizma zeytinyagi,
1 dal biberiye,

1 defne yapragi,

2 yemek kasigi kahverengi seker,
2 yemek kasig sirke,

tuz,

taze 6gutllmis karabiber,

8 kuzu pirzolasi,

2 dis sarimsak,

1'er yesil ve kirmizi sUs biberi,

2 yemek kasig eritilmis tereyagi

1. Soganlar ayiklayarak ortadan kesin. Zeytinyagdini bir tavada kizdirin. Soganlari, biberiye dalin yarisini ve
defne yapragini ilave edin, hepsini hafif kizartin. Sekeri Gizerine dékln ve eritin. Sirkeyi dokiin. Kisik ateste
yaklasik 10 dakika pisirin. Tuz ve karabiber katin.

2. Pirzolalar su ile yikayarak mutfak havlusu ile kurulayin. Sarmisadi soyun, biberleri ortadan kesin,
cekirdeklerini gikartin ve kiyin.

3. Tereyag bir tavada kizdirin. Pirzolalari alth Gstli olarak kizartin. Sarmisagi, biberiye ve biberleri ilave edin.
Tuzunu ayarlayin. Sodanlari ve pirzolalar tabaklara alin. Servis yapin.
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