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TAVADA PEYNIRLI KEK EKMEK

3 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi

1 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1 su barda@i ezilmis beyaz peynir
1 cay kasigi tuz

Yumurtalar gukur bir kaba kirilir, tuz eklenir, kisaca cirpilir. Uzerine yogurt, siviyag ve peynir ilave edilir. Alt Ust
ettikten sonra un ve karbonat ilave edilir. Yanmaz dava hafif¢ce yaglanir, karigim dékaldr. Orta atese yerlestirilir.
Kapak kapatilir. Bir tarafi kizarinca kapak yardimiyla diger ytizi ¢evrilir. Bu taraf da pisince servis tabagina
alinir. Pasta keser gibi G¢gen tggen dilimlenir.
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