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TAVADA PESTILLI KUNEFE

6 corba kasigr Seker

6 gorba kasigi Su

2 damla Limon Suyu

150 g Kadayif

4 corba kagigl Kaymak

15 g Dut Pestili (20X5 Cm BuyUkliginde)
1 tath kasidi Tereyagi

2 corba kagsigi Bozig

6 corba kasiJi seker ve 6 ¢orba kagsidi su ile bir serbet yapacadiz. Az miktarda malzemeyle, yayvan kap ile suyu
ugura ugura pisen serbet 1-1,5 dakikada baya agdali olacak. Serbete 1 tath kasigi limon sikip altini kapatin ve
ihmasi igin birakin.

150 g kadayifi elinizle geke ¢eke ufak parcalar haline getirin. 80 g dil peynirini ki¢Uk parcalar halinde dograyin
ve kadayifin Gzerine yerlestirmek Uzere bir kenara alin.

15 g yaklasik 20x5 cm lik, not kagidi buyUklagundeki dut pestillerini ufak dértgenler halinde kesin ve onu da
pisirirken kullanmak Uzere bir kenara koyun. Bir tavada 4 ¢orba kasig kaymagi biraz eritin, biraz topak topak
kalsin yine de. Kaymagi kadayifin Gzerine dokip, guzelce karigtirin.

1 tath kagig1 tereyagini kiinefeyi yapacaginiz tavada eritin, sonra altini iyice kisin. Tavaniza kadayifin yarisini
yerlestirin. Uzerine dogradiginiz dil peynirlerini esit sekilde yerlestirin. Kenarlarindan bosluk birakin ki peynirler
eridiginde digina akmasin. Pestilleri her yere esit sekilde serpistirin ve Ustiind kalan kadayif ile tamamen
kapatin. Agikta peynir kalmamasina dikkat edin. Kiinefenin kenarlarini tahta spatula ile diizlestirin ve kenarlarina
arada bir bakin ki yanmasinlar. Hazir olunca bir tencere kapagi ile gevirip 6teki tarafini da pisirin.

Sicacik kiinefeyi tabaga aldiktan sonra, izerine sogumus serbeti yavas yavas gezdirin. Valso[?2ldan gektiginiz 2
corba kagsidi bozici de kiinefenin Uzerini bolca serpistirin. Bdylece evde hizli ve pratik bir sekilde yapacaginiz
pestilli kiinefeniz hazir olacak.
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