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TAVADA PEKMEZLI KESTANE

500 gram kestane

2 su bardagi sicak su
Kestaneleri Bekletmek Icin:

2 yemek kasigi Gzim pekmezi
Sicak su

Oncelikle kestanelerin sigkin kismindan enine uzun bir gizgi olacak sekilde keselim. Sicak suyun igine 2 yemek
kasiJI pekmezi dokip karistiralim, kestanelerin tzerine dékelim. 2-3 saat bekletelim, lezzetini igine ¢eksin.
Daha sonra tavaya gizik kismi alta gelecek sekilde dizelim. Kapagdini kapatip orta ateste 2 dakika kavuralim.
Daha sonra ters gevirelim, alt tarafi kizardikga Ustteki ¢izikler de agilacaktir. Sicak suyu azar azar serpelim. Az
su doklp cektirelim, az daha dokup ¢ektirelim, hepsini bir ddkmeyelim. Suyu iyice ¢ektikten sonra yumusayip
acllacaktir. Az daha kizartip tavadan alip servis yapalim.
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