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TAVADA PATATESLI SARMAL BOREK

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet yufka

3 adet patates

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

1 su bardagi peynir

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi su

3 yemek kagigi un

Patatesleri haslayip catalla ezin. Sivi yagin yarisi ile kuru sogani kavurup patates ve salga ilavesi ile birkag kez
karigtirip ocagin altini kapatin. Peyniri de karistirarak sogumaya birakin. Kalan sivi yag ile suyu karigtirin.
Yufkalari 2 esit parga halinde kesin. Sulu yagi yufkanin tizerinde gezdirerek, elinizle unu serpistirin. Ig
malzemeyi yufkanin kenarina yerlestirip rulo seklinde sarin. Mimkunse tavayi hi¢ yaglamadan kisik ateste
kizarana kadar arkali 6nl pisirin. Son olarak her iki tarafina tereyagi siiriip bir kez tavada gevirip ilindiktan

sonra servis edin.
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