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TAVADA PATATES TURTASI

5 adet patates, soyulmus ve rendelenmis
1 tath kasidi tuz

Bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

5 corba kagig zeytinyagdi

250 gr Icim Kagar Peyniri

1 demet taze sogan

Rendelediginiz patatesleri soguk suda nisastasi tamamen akana kadar yikayin. lyice stizerek kurulayin.

Taze soganlari beyaz kisimlariyla birlikte ince ince dograyin. Patatesleri genis bir kasede tuz ve karabiberle
tatlandirin. 3 ¢orba kagsigi zeytinyagdini genis ve derin bir kizartma tavasinda isitin. Patateslerin yarisini tavaya
alin.

Tum ylizeyini kaplayana kadar hafifce bastirin. Taze soganlarin beyaz kismini ve rendelediginiz igim Kasar
Peyniri patateslerin Gzerine yayin ve kalan patateslerle Gstini kaplayin. Tekrar hafif¢e bastirin. Dibi ve kenarlari
altin rengi alana kadar orta ateste pisirmeye devam edin. Bu igslem yaklasik 15 dakika slrecektir.

Turtanin (zerine bir tabak koyup tavay! ters gevirerek turtay tabaga alin. Kalan zeytinyagini dokin. Turtayi bu
kez diger tarafi gelecek sekilde yeniden tavaya koyun. Ustliniin de altla ayni bicimde kizarmasi igin yaklagik
10-15 dakika daha pigirmeye devam edin.

Ince dogradiginiz taze soganlarin yesil kisimlariyla susleyerek servis edin.
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