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TAVADA PACANGA BOREGI

h JIWww., h.com.tr

3 adet yufka

250 gram ¢gemensiz pastirma

3 adet domates

3 adet sivri biber

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
4 corba kasig! zeytinyagd!

Yufkalari islatmak igin:

Yarim su bardagi siviyag

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yufkalari islatmak icin sut, siviyad ve yumurtayi ki¢lk bir kaba alip karigtirdiktan sonra kenara alin. Domates ve
biberleri kip, pastirmalari uzunlamasina dograyin. 3 gorba kasigi zeytinyagini bir tavaya alip biberi ekleyin.
Biberlerin rengi dénlince pastirmay: ilave edin. Bir-iki dakika sonra domates ekleyip, yumusayana dek pigirin.
BuyUk boy bir tavayi kalan zeytinyagi ile yaglayin. Bir adet yufkayi kenarlari disari sarkacak sekilde icine
yerlestirin. Kalan yufkalari iri parcalar halinde elinizle koparin. Tavadaki yufkanin tzerine sitll karisimdan
gezdirin. Aralarina yine sutll karisimdan gezdirip, 3 kat yufka yerlestirerek tabani olusturun. Rendelenmis kagar
peynirini serpin ve pastirmali harci Gzerine ilave edin. Kalan yufkalarin arasina sitli karigimdan gezdirerek
tavaya yerlestirin. Kenarlardan sarkan yufkayi Gizerine toplayin. Ocaga oturtup kisik ateste alti kizarana dek
pisirin. Alt Gst ederek diger tarafini da pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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