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TAVADA MANTARLI KOLAY PizzA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay bardagi sit

1 yemek kasidi acuka veya salca
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

10 mantar

1 kirmizi sogan

3 yaprak pazi

1 yemek kasigi sivi yag

1 su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri
1 avug kiyllmig maydanoz

Pazi yapraklarini irice dogradiktan sonra 1 yemek kasigi sivi yagda 10 dakika kavurun. Ocaktan alin. Bir kapta
elenmis unu ve tuzu harmanlayin. Sitd, yogurdu ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Elde ettidiniz boza
kivamindaki karigimi yaglanmig buyiik boy kare bir tavaya dokip iyice yayin. Orta ateste, 5 dakika pisirdikten
sonra 1 tath kasidi su ile sulandiriimig salgayi veya acukayi yayin. Uzerine rendelenmis mozzarella peynirinin
yarisini yayin. Dilimlenmis mantarlari, halka halka dogradiginiz kirmizi sogani, yagda cevirdiginiz pazi
yapraklarini serpin. Tavanin kapagini kapatin. Orta-kisik ateste 15 dakika pisirin. Servis tabagina alip
dilimleyerek servis yapin.
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