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TAVADA MANTAR SOSLU ANTRIKOT

4 dilim dana antrikot

8 adet kestane kestane mantari
1 adet sogan

3 yemek kagig margarin

1 tath kasidi Karabiber

Tuz

Margarinin yarisini alip tavada eritin ve etleri tavaya ilave edin.

Uzerine yagin iyice bulasmasini saglayip, tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Tavanin kapagini kapatarak kisik ateste pigirin.

Sogani ince ince dograyip bagka bir tavada kalan sanayagini eritin.

Sogani kavurun ve ince dogranmig mantarlari ilave edip tuz katin.

Etlerin her iki tarafini da pigirdikten sonra servis tabagdina alin. Uzerine mantarli sostan aktarin ve Gzerine
karabiber serpin.
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