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TAVADA MANTAR DOLMASI

15 adet mantar

1 adet kuru sogan

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi tereyad

1 cay bardagi dolusu rendelenmis kagar peyniri
1 adet taze sodan

Kirmizi pul biber

Bir tavaya sivi yag ve tereyagi konarak isitilir, Gzerine piyazlik dogranmig soganlar konarak kavrulur.
Soganlar biraz yumusayinca saplari koparilimig mantarlar eklenir, karigtirarak kavrulur.

Ince kiyllmig taze sogan ve rendelenmis kasarlar karistirilarak i¢ hazirlanir.

Mantar yumusayinca iclerine kasarli i¢ doldurulur, Gzerlerine biraz kirmizi biber serpilir.

Tavanin kapagi kapatilir, biraz daha pisirilip atesten alinir.

Not: i¢ icin, taze sogan yerine taze sarimsak ya da taze sogan sarimsak karisimi da kullanilabilir.
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