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TAVADA LAVAS

Yarim paket yas maya
1 cay kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su
Alabildigi kadar un

Yas maya, seker, Ilik su karigtirma kabina konur. lyice karistirdiktan sonra yumusak bir hamur olana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra yumusak hamurdan yumurta kadar
parcalar alinir. Merdaneyle tava ¢apinda acilir. Tava orta atese yerlestirilir. Isininca lavag konur, bir ylizi pisince

diger yazu cevrilir, pigirilir.
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