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TAVADA LAHMACUN

500 gram yagli dana kiyma
2 kuru sogan

2 domates

1 demet maydanoz

2 kirmizi biber

3 yesil biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim ¢ay kagigi pul biber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

5 su bardagi un

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi toz seker

ilk olarak i¢ harcimiz igin bir mutfak robotunun iginde baharatlari, salgayi, sivi yadi ve kiymayi cekin.
Maydanozlari en son ekleyin. Hazirlanan harci genis bir kaba alarak baharatlari, salcayi ve sivi yagi ekleyerek
karistirin. En son kiymayi yogurun. Harcinizi bu sekilde hazirladiktan sonra glizelce dinlendirmeye alin.
Lahmacunun i¢ harci dinlenirken, hamura gecelim. Bir kaba suyu dokin ve tuz ile sekeri ilave edin. Bir glizel
karistinin. Yavas yavas unu da ekleyin. Yodurma igslemine gecebilirsiniz. Hamurunuz orta sertlikte olmali.
Hamuru da hazirladiktan sonra bir silindir sekline getirin ve egsit pargalar halinde kesin. Esit blyUklUkte
hazirladiiniz bezelerin Gzerini nemli bir bezle 6rtlin ve hamuru da 1 saate yakin dinlendirin.

Acma iglemine geldik. Tezgahin Gzerine biraz un serpin ve bezeleri teker teker agin. Hamurun ince agiimasi
gerektigini unutmayin. Agilan hamurun Gzerine i¢ harci iyice yayin. Pigirmek igin kapakll yanmaz bir tava tercih
edin. Tavayi isitin ve lahmacunu koyun. Once yiksek sonra da kisik ateste lahmacununuzu pisirin. Kapagi
kapatmadan dnce Uzerine islak bir bez kapatin ve alti bezi alin.
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