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TAVADA LAHMACUN

Lahmacun hamuru igin:

1,5 su bardagi st

1 su bardagi ilik su

2 yemek kagsidi sivi yag

1 corba kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Yeteri kadar un

I¢ harciigin:

400 gram orta yagh kiyma

2 adet kuru sogan

2 tane yesilbiber

1 adet domates

5 dal maydanoz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasidi aci biber salgasi
2 yemek kagsidi sivi yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

Tavada lahmacun tarifi igin dnce hamuru yogurun. Siitln ihk olmasi lahmacunun piif noktasidir. Ele yapisan bir
hamur elde etmeniz gerekiyor. Unu bu ylizden 6I¢ill ekleyin. Daha sonra tezgahi unlayin battin hamuru kiguk
bezelere ayirin tzerine nemli bir bez 6rterek ufak bezeleri dinlendirin.

Hamur dinlenirken lahmacunun i¢ harcini hazirlayin. Tim i¢ harci glizelce yogurun. Sogani rondodan gegirin.
Sira geldi tavada lahmacun pisirmeye. Bunun igin kapakli bir tava tercih edin. Tavayi ocada alalin ve ilk bezeyi
tabak biyukliginde agin. Uzerine aralikli bir sekilde elinizle i¢ harci yayin. Tavaya yerlestirin. Ocagdi yiksek
ayarla agin, i¢i buhar olup kaynama noktasina gelince altini kisin. Alt kisimlari kontrol edin ve yeterince kizarinca
bir tepsiye alin. Ama pisirirken kapagi agmayin. Uzerine nemli bir bez kapatin ve koydudunuz tepsiyi de kapatin.
Butlin bezelere ayni islemi yapin biri piserken digerini hazirlarsaniz iginiz kolaylagir. Birde pisen lahmacunlar tst
uste koyarken bir diiz bir ters koyun.
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