B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVADA KOLAY WAFFLE

125 gr. tereyagdi

1 su bardagi un

1/2 su bardag nisasta

3 yemek kasigi toz seker

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1/2 paket vanilya

Kremasi icin:

1,5 su bardagi st

1 yemek kasigdi un (tepeleme)
1,5 yemek kasigi toz seker
1/2 paket vanilya

Ic malzeme;

¢okokrem ya da nutella
cilek, muz vb...

1. Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayri ayri ¢cirpma kabina alin. Yumurta aklarini kar haline gelene kadar
mikserle ¢irpin.

2. Yumurta sarilarini da ayrica toz sekerle ¢irpin. Tereyagini, sitl ve vanilyayi ekleyin. Un, nisasta ve kabartma
tozunu karistirin, eleyerek karigima ilave edin.

3. Kar haline getirmis oldugunuz yumurta aklarini da ekleyerek yavasca karistirip harci hazirlayin.

4. Pisirmek icin, yapismaz ylzeyli bir tavayi (ben krep tavasi kullandim )tereyagi ile yaglayin ve isitin.
Karigsimdan bir kepge kadar koyarak her iki tarafini kizarana kadar pisirin.

5. Diger yandan vanilya hari¢ krema malzemelerini karistirip ocakta muhallebi kivamini alana kadar pisirin.
Katilagtikdan sonra bir dakika kadar karistirarak pisirip ocagi kapatin. Vanilyayi ekleyip karigtirin.

6. Hazirlamis oldugunuz waffle hamurlarinin bir tarafina pigirdiginiz krema, ¢okokrem ve meyveler koyup ikiye
katlayin.
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