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TAVADA KOLAY SU BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

10 baklava yufkasi

6 yufka

2 yumurta

1 su bardag st

2 su bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag
5 ¢orba kagiJi tereyagdi
500 gram beyaz peynir
6 dal maydanoz

Tavay! bolca yaglayin. Yufkalar tavanin bly(ikligi kadar kesin. Once yaklasik 5 baklava yufkasi ile normal
yufkayi kat kat tavaya yerlestirin. Peyniri ufalayip tGzerine serpin. Diger yufkalar tizerine dizin ve dilimlere ayirin.
Bir kabin iginde yumurta, sit, su, sivi yag ve eritiimig tereyagini karigtirin. Uzerine gezdirin. Ocakta kisik ategte
déndurerek alti ve Gzeri kizarincaya dek pisirin. Istenirse daha sonra ocak tzerinde de isitilip ¢itir hale
getirilebilir. Baklava yufkasi bu bérege ayri bir lezzet sagliyor. Bu sekilde hazirlanan bérek uzun sire derin
dondurucuda bekletilip éyle de pisirilebilir.
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