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TAVADA KOLAY PizzA

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet blyUk yumurta

3 corba kasigi yogurt

3 corba kasig! zeytinyad!

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
3 kahve fincani un

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
3-4 corba kasigi su

1 corba kasigi kuru kekik
Sucuk

Garliston biber

Siyah zeytin

Yesil zeytin

Mantar

Domates

Kasar peynir rendesi

Yumurta, yogurt ve zeytinyagdini hamuru yoguracaginiz kase i¢ine alin ve karigtirin. Tuz, kabartma tozu ve unu
da ekledikten sonra 6nce ¢irpma teli ile ardindan elinizle yogurun. Elinize yapisan bir hamur elde edin. Spatula
yardimi ile hamuru elinizden ayirin ve biraz dinlendirin.

Kullanacaginiz tavanin igine yag dokiin, havlu kagitla yagi tavanin her tarafina yayin. Hamuru tavanin ortasina
koyup arada bir elinizi sivi yada batirip tUm hamuru tavaya esit sekilde yayin. Ki¢ik bir kase iginde sal¢a, su ve
kekigi karistirip bu karigsimi hamurun Gzerine yayin. Ardindan dilimlenmis sucuk, mantar, kiclk kiguk
dogranmig biber ve zeytinleri yayin. Kabuklarini soydugunuz, kii¢ik kigtk dogradiginiz domates ve en son
kasar peynir rendesini dokerek tavanin kapagini kapatin.

Ocagi en kisida alip tavayi Uzerine koyup yaklasik 12 ila 15 dakika pisirin. Pizzaniz hazir.
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