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TAVADA KOLAY GUL BOREGI

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag
3 adet hazir yutka

1,5 cay bardag sut
100 gram kiyma

1 adet kuru sogan
Maydanoz

Tuz

Karabiber

Kuru sogani robotta ¢gekin. Kiyma ile karistirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Yumurta, sit ve sivi yagi ¢irparak
karigtirin. Bir yutkay! ikiye bolin. Yarim yufkanin yarisina sivi malzeme gezdirin ve diger yarisini tizerine
kapatarak Giggen bir parca elde edin. Sivi malzemeyi lizerine biraz daha gezdirin. I¢ malzemeyi genis tarafina
yayin ve rulo yapin. Kendi etrafinda déndirerek gil sekli verin. Diger yarisini da ayni sekilde yapin. Tavaya dizin.
Yufkalar bitine kadar ayni iglemi yapin ve kalan sosu iizerine dékiin. Ocakta kisik ateste zaman zaman
sallayarak pigirin. Ara sira atesi orta ayara getirin, sosu igine iyice gekmesini saglayin. Servis tabagini tavaya
kapatip boregi ters ¢evirin ve diger yuzi de ayni sekilde pigirin.
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