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TAVADA ISTIRIDYE MANTARI

400 gram istiridye mantari

3 yemek kasigi zeytinyagdi

1 kase stizme yogurt

3-4 dal dereotu (Kiyllmis)

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasigi domates salgasi
1 gay kasigi kirmizi toz biber
2 kiiguk tirnak pidesi
Istiridye mantar yapiligi

Tirnak pidelerini kiip klip kesip yagli kadit serili firin tepsisine yerlestirin. Firinda kitir kitir olana kadar kizartin.
Sosu igin tereyagini eritip sal¢ayi ve toz biberi kavurun. Tavayi ocagin lizerine alin. Tava iyice i1sininca
zeytinyagiyla birlikte istiridye mantarlarini buitlin olarak yerlestirin. Orta ateste, 4 dakika kadar iyice rengi
karamele dénene kadar kizartin. Dider tarafini gevirip ayni sekilde kizartmaya devam edin. Pideleri servis
tabagina yayin, tizerine istiridye mantarlarini, mantarlarin tizerine de ince kiyilmig dereotu ile tatlandirdiginiz
stizme yogurdu koyun. En son tereyagl sosu dékdin.
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