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TAVADA ISLAK KEK

3 yumurta

1,5 bardak stt

1 bardak sivi yag
1 kabartma tozu
1 vanilya

3 kagsik kakao

3 bardak un
Sosu igin:

3 bardak sit

3 kaglk seker

2 tatl kagigi nisasta
2 kasik kakao

Yumurta ve sekeri kdpurttikten sonra s(it, siviyag, vanilya, kakao ve kabartma tozunu ilave edip ¢irpin.
Unu da ekleyip karistirin. Yaglayip unladiginiz yapismaz tavaya bogaltin.

Aliiminyum folyoyu ocagin g6zuni kapatacak blyUklikte 4 kez katlayip ocaga koyun.

Uzerine de tavayi koyun. Ocagin altini kisip kapagini iyice kapatin. 40 dakika kadar pigirin.

Bir sire dinlendirdikten sonra baska bir kaba ters ¢evirin.

Sosu igin tencereye biitliin malzemeleri alin. Orta ateste karistirarak pisirin.

Sosu ve kek ilidiktan sonra tizerine dokulp servis edin.
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