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TAVADA ILIK ELMALI KEK

2 adet elma

2 adet yumurta

1 cay bardadi seker

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi un

Pudra gekeri ve yumurta girpiciyla bir kag dakika girpilir. Yag ve sit eklenir. Biraz daha ¢irpilir. Un, kabartma
tozu ve targin katilir. Biraz kanstinlir, kugbasi dogranmis elmalar ilave edilir ve alt-Ust edilir. Iki ylzIi balik
tavasinin bir yiz yaglanir. Karisim dokultr, Ust tarafi kapatilir. Kisik atege yerlestirilir. Yaklasik 45 dakika
pigirilir. Atesten alindiktan 15 dakika sonra servise sunulur.
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