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TAVADA HAMSILI EKMEK

250 gram hamsi

1 su bardagi misir unu

2 adet yumurta

1 cay bardagi kaynamis su
3-4 yaprak pirasa

1 tutam tuz

1 tutam karabiber
Kizartmak icin siviyag

ilk olarak derin bir kaseye misir ununu ve kaynamig suyu alip karigtiralim daha sonra hamsilerin kilgiklarini
¢lkaralim ve yikayip kasedeki misir ununun tzerine alalim yumurtalari kiralim ince dogranmis pirasayi tuzu ve
karabiberide ekledikten sonra iyice karigtiralm. Tavaya siviyag koyup kizdiralim hazirlangimiz karigsimi tavaya
alalim ve elimizle Gizerini bastirarak dizeltelim. Orta ateste her iki tarafini iyice kizartalim ve servis tabagdina
alarak servis yapalim.
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