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ETLI YUMURTA

3 adet orta boy yumurta

250 gram iri kugbas! kesim et
Yarim adet sogan

1 adet yesil biber

1 tath kasidi salca

Soganlan kip kip kesip tavada kizartin.

Akabinde biberleri de kesip atin.

Sonra kugbasi etinizi de atip pisirmeye birakin.

Et yeterince kizardiktan sonra tzerine salgay! ve yarim gay bardag 1lik su koyun.
Istediginiz baharat ve tuzu ekleyerek karigtirin.

Su kalmayana kadara pisirin.

Daha sonra yumurtalari kirin.
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