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TAVADA DONER

Malzeme: 800 gr. orta yaglh kiyma,
200 gr. biftek (ince déviimis),
tuz,

karabiber,

1 fincan gicekyag.

Yapiligt:

Kiyma, tuz, karabiber iyice yogrulur. Biftekler uzun dilimler halinde kesilir. Dar, uzun tepsiye 7,8 cm. eninde, 20
cm. boyunda olmak (zere bir kat dévilmUs biftek yayilir. Bunun Gzerine kiymadan kalinca bir tabaka yapilir,
tekrar birkag dilim biftek konur. Bdyle bir kat biftek, bir kat kiyma koyarak tepside ddrtgen biciminde bir kime
meydana getirilir. Tamamlanan islemden sonra buzdolabinin buzluguna konur, 4-5 saat birakilir. (Bu sekilde
hazirlanan kiyma buzlukta uzun slre kalabilir.)

Donmus kiyma testere bigcimindeki ekmek bigagiyla bir santim eninde kesilir. Tavada az kizdirilmis yag i¢inde
tahta bir spatula ile¢evrlerek iki tarafi kizartilir, dnceden isitiimis tabaklara alinarak, yanlar kizartiimig patates,
taze biber ya da pilavla suslenerek servis yapllir.
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