—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVADA CIKOLATALI PASTA

2 adet yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagi sit

Y2 ¢ay bardag siviyag

2,5 gay bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

2-3 damla esans

1 tath kasidi tereyad

2 su bardagi sut

1 paket hazir kakaolu puding
1 cay bardag iri dévilmus findik
2 cay kasigi pudra sekeri
Nar taneleri

Orman meyveleri sosu

Yumurtalari ve toz sekeri mikserle ¢irpin.

Sat, siviyag, un, kabartma tozu, vanilya, kakao ve esansi ekleyerek karistirin.

Kalin tabanli tavanizi tereyagiyla yaglayin.

Kek hamurunu tavaya bosaltin. Tavanin kapagini kapayin.

Kekin piserken havayla temas etmemesi i¢in tavanin kapaginda delik varsa tikayin.
Tavanin taban boyutunda birka¢ kat aliminyum folyo kesip Ust Uste koyun ve bunu ocagin Usttine yerlegtirin. Bu
sekilde kekin yanma olasiligini ortadan kaldirin.

Aliminyum folyonun Ustline tavayi koyup keki kisik ateste 35 dakika pisirin.
Bicagin ucunu sokarak pisip pismedigini kontrol edin.

Bu arada kakaolu pudingi sutle karistirarak pigirin ve ihinmasini bekleyin.

Kek soduduktan sonra ters gevirip mutfak tezgahina veya yagl kagit Gzerine alin.
Enlemesine ikiye bélin. Alt kati bir servis tabagina yerlestirin.

Kakaolu pudingi yayin.

Iri dbviilmdsg findiklari koyun.

Ikinci kati kapatin.

Uzerine pudra sekeri serpin.

Orman meyveleri sosu ve nar taneleriyle stsleyin.
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