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TAVADA BAYAT EKMEK BOREGI

Bayatlamig bir pide ekmegi
1 su bardag st

1 yemek kasigi sivi yag
Yarim tatl kasidi tuz

Yarim kabartma tozu

Bir ka¢ tek maydanoz

50 gram kasar peyniri

50 gram beyaz peynir

Bayat ekmekleri kiicUk pargalara ayirin.

Bir kabin icine ise sitd, sivi yagini, tuzu ve kabartma tozunu ilave ederek girpin.
Tdm malzemeler i¢ ice gecene kadar karistirma islemine devam edin.

Tavayi yaglayip ocaga koyun.

Bayatlamig ekmeklere bir yemek kagigi su dékup yogurun.

Akabinde parga parc¢a avucunuza alip karigima batirin.

Tavaya dizin. Uzerine peynir ve maydanoz karigimini koyun.

Kalan bayat ekmekleri de yine batirip Gzerine koyun.

Bir kapak yardimiyla tavada boregi ters gevirin.

En son ise bir tabaga alin. Servise hazir!
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