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TAVA TATLISI

2.5 su bardagi un
1 su bardagi su

1 su bardag st
100 gr margarin

1 cay kasigi seker
3 tane yumurta

1 tutam tuz

Igi igin:

1 su bardag fistik
Serbeti igin:

2 su bardagi seker
3.5 su bardagi su
1/2 limonun suyu
Kizartmak igin:
Siviyag

Uzeri igin:
Hindistancevizi

Oncelikle su ve margarini bir tencerenin iginde koyun ve margarin eriyene kadar suyu kaynatin. Daha sonra
icine unu, tuzu ve sekeri de ilave ederek hamur toparlanana dek surekli yani yedirerek karigtirarak pisirin. Bu
asamadan sonra hamuru tencerenin iginden alarak i¢ine yumurtalari tek tek kirip elinizle iyice yogurun.
Hamurdan 5 adet ceviz blyukligunde parga kopartin hamur pargalarini her birini yufkadan daha kalin olacak
sekilde oklava ile a¢in ve U¢gen olacak sekilde kesin. Her birinin igine 1 ¢ay kagigi kadar fistik koyarak elinizle
kenarlarini iyice kapatin. Bu esnada bagka bir tencereye sekeri ve su koyarak iyice kaynatin. Limon suyunu ise
kaynamasina yakin ekleyerek tenceredeki serbeti bir kenara alip iyice sogutun. Daha sonra derin bir tencerenin
icine kizartmak i¢in siviyagi koyun ve yagi isitmadan hamurlari tavaya aralikl dizip ara sirada sallayarak
hamurlarin her iki tarafini cevirerek kizartin. Daha sonra tavadan alarak her birini soguk serbetin igine atin ve
iyice serbeti emdirin. Servis sirasinda lizerine hindistancevizi serperek servis edin.
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