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TAVADA PiZZA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur icin:

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

1 yemek kasigdi sivi yag

Sos igin:

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (istege bagh)
1 cay kasigi kekik

1 cay kagigi toz biber

Uzeri igin (istege gore):
Rendelenmis kasar peyniri
Sucuk veya salam dilimleri
Mantar dilimleri

Zeytin

Misir

Kapya biber

Bir kaba unu, kabartma tozunu ve tuzu alin.

Uzerine yogurt ve sivi yagi ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.

Hamur toparlandiktan sonra dinlenmesi icin bir kenara birakin.

Bir kasede domates salgasini, zeytinyagdini, ezilmis sarimsagi ve baharatlar karigtirarak pizza sosunu hazirlayin.
Daha aromatik bir lezzet icin kekik miktarini arttirabilirsiniz.

Dinlenen hamuru ince bir sekilde acin.

Hafifce yagladiginiz genis bir tavaya hamuru yerlegtirin.

Orta ateste, alti hafif¢e kizarana kadar yaklasik 2-3 dakika pisirin.

Hamurun Gzerine hazirladiginiz sosu sdrdin.

Ardindan, rendelenmis kasar peyniri ve tercih ettiginiz diger malzemeleri ekleyin.

Tavanin kapagini kapatin ve kisik ateste peynirler eriyip malzemeler iyice isinana kadar yaklasik 7-8 dakika
pisirin.

Tavada pizzanizi dilimleyerek sicak servis edin.
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