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TAVADA PiZZA

Hamuru igin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi yogdurt (115ml)

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi toz seker

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un (yavas yavag ekleyin)
Uzeri icin:

Yarim ké&se dolusu kagar peyniri rendesi
Sucuk, yesilbiber, kirmizibiber, zeytin, mantar, konserve misir
Sosu igin:

Yarim yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasigi biber salgasi

2 yemek kasi§i sivi yag

2 cay kasi§i dolusu kekik

1 cay kasigi feslegen

1 adet sarimsak

Yarim cay kasigi tuz, karabiber, pulbiber

Karistirma kabinin igerisine yumurta, yogurt, siviyagdi, seker, kabartma tozu ve tuzu alin. Tel ¢irpici yardimiyla
iyice cirpin.

(%nce 1,5 su bardagi unu ekleyip yogurmaya baglayin. Ardindan hamurun kivamina gére biraz daha un
ekleyebilirsiniz. Ne ¢ok sert ne de ¢gok yumusak bir hamur olacak.

Guzelce yogurdugunuz hamuru tezgaha alin. Birkag dakika da tezgah Gzerine yogurarak hamuru toparlayin. Bir
kabin i¢erisine alip Gzerini temiz bir bezle kapatin.

Hamur dinlenirken malzemeleri hazirlamaya gecebilirsiniz.

Bu tarife kirmizibiber, yesilbiber, zeytin ve sucuk kullandik. Siz damak zevkinize gére istediginiz malzemeyi
ekleyebilir yahut ¢ikarabilirsiniz.

Pizza sosu igin; bir k&senin igerisine domates salcasi ve biber salcasi, siviyadi, rendelenmis sarimsak ve
baharatlari ekleyin. Karigsimin icerisine azar azar su ilave ederek kivamini ayarlayin. Kivami ne ¢ok koyu ne de
¢ok sulu olsun, ¢eyrek su bardagi kadar su yeterli oluyor.

Ardindan hamuru iki esit pargaya bélin ve beze haline getirin. Hamuru ister elinizle ister merdane yardimiyla
tavanin biyUkltigine gore agin.

(Her iki hamuru da iki ayri tavaya yerlestirin. Dilerseniz iki hamuru birlestirip blyUk bir tavada bir tane pizza da
yapabilirsiniz.) )

Hazirladiginiz pizza sosunu hamurun tizerine firga yardimiyla siriin. Uzerine bol miktarda kasar rendesi
serpistirin.

Sirasiyla yesilbiber, zeytin, sucuk, kirmizibiber evde varsa mantar ve misiri dizin.

En sonra Uzerlerine tekrar kasar rendesi ekleyin.

Ocagin en blyuk gézinde kisik ateste kapagi kapali 10 dakika kadar pisirin. Dilimleyip servis edebilirsiniz.
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