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TAVADA PiZZA

1 kahve fincani yogurt

3 kahve fincani un

1 yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Yarim bardak stt

1 tath kasidi salca

1 kasik tuz

2 kasik siviyag

Sosis

Zeytin

Biber

Sucuk

Kilgik domates
Rendelenmis kasar peyniri

Oncelikle bir kabin igerisine un, tuz, sit, kabartma tozu ve yogurdu alip giizelce karistirin.
Koyu kivamda karigsim elde ettikten sonra karigimi yaglanmig tavaya dokerek yayin.
Burada énemli olan, karisim sulu olursa un, kati olursa sut ekleyin.

Tavaya aldiginiz karigimin Gizerine sulandiriimig salga dokan.

Uzerine de kasar peynirin yarisini ddkerek, hamurun Gzerine Ust malzemeleri dizin.

Kalan kasar peyniri Uzerine ekleyin.

Tavayi bir kapakla kapatarak 15 dakika kadar pisirin.

Not: Karisimi kasikla énceden yaglanmig teflon tavaya dokerek yaymayi unutmayin. Yayarken hamur hala
yapiskan olur. Bunu ¢ok dert etmeyin. Tavanin kapagini iyice kapatarak kisik ateste pisirin. Yaklagik 8 dakika
sonra g¢atalla hamuru kontrol edin. Ayrica spatulayla pizzanin altini kontrol edip havaya kaldirmayi da unutmayin.
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