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TAVADA PiZZA

1 su bardagi un

1/3 paket yas maya
Yarim su bardagi su
Yarim cay kasigi seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

3 adet mantar

3 adet zeytin

5 adet biber
Rendelenmis peynir

1 tath kasidi zeytinyag

Seker ile mayayi suda ¢dzdiikten sonra un ve mayayi karistirarak yogurun. Hamuru mayalanmasi igin 30 dakika
bekletin.

Bu surede mantarlari kesip zeytinleri gekirdeklerinden ayirin. Beklettiginiz hamuru alip elinizle incelterek agin.
Genis bir tavanizi zeytinyadiyla bulayin ve isitin. Pizza hamurunu tavaya yerlestirip kapagini kapatin, kisik ateste
10 dakika pisirin. Sonra tlim malzemelerinizi Gizerine yerlestirin.

Orta ateste 20 dakika daha pigirip servis edebilirsiniz.
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