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TAVA PIZZASI (HAZIR YUFKADAN)

2 adet Yufka

100 gr Sucuk

biraz tuz.kekik ve sivi yag

1 adet Yumurta

2 adet Sosis

2 adet Domates

1 cay bardagi St

1-2 dis Sarimsak (istege bagh)

1 bardak Kasar peyniri (rendelenmis)

Sat ve yumurtayi ¢irpin. Yagladiginiz teflon tavaya, kenarlari disariya tasacak sekilde bir yufkay pargalayarak
yerlestirin. Yufkanin aralarina sGtli karigimi yayin. Diger yuftkanin yarisini da ayni sekilde tavaya yerlestirin.
Sucuk ve sosisi ince ince dilimleyip yufkalarin Gzerine ekleyin. Domatesin kabuklarini soyup kip seklinde kesin
ve ezilmis sarimsakla birlikte sosis ve sucuklarin tGizerine dokin. Kekik ve rendelenmis kasar peyniri serpin.
Kalan yufkayi da sitli karigimla birlikte tavaya yerlestirin. Tavanin disina tagan yufkalari bohg¢a seklinde
pizzanin Uzerine kapatin. Tavanin Uzerini bir kapakla kapatip hafif atesli ocakta alti kizarincaya kadar pisirin.
Kapak yardimiyla ters yiz ederek diger tarafini da pisirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:71788 « adi:Tava Pizzasi (hazir yufkadan) « génderen:felamur « indirme tarihi:22.04.2025 - 06:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tava-pizzasi-hazir-yufkadan-vt53707
http://www.tcpdf.org

