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TAVA LOKUMU

250 gr. margarin

2 su bardag sit

1 adet yumurta

Tuz

1 su bardagi yogurt
Aldigi kadar un

250 gr. kiyma

1 bas kuru sogon
Yarim demet maydonoz
3 kaglk maya

Kiyma ince kiyilmis sogan 3 kasik margarin ile kavrulur ince dogranmis maydonoz tuz eklenerek ocaktan alinir.
Sit, yogurt, maya, tuz, yumurtanin beyazi ve oda sicakliginda bekletiimis margarin, aldigi kadar un ile hamur
yapilir, hamur kabarinca yumurta blyukliginde parcalara ayrilir avug iginde agilir, kiymali i¢ konarak kapatilip
yuvarlanir, yaglanmis tepsiye yanyana dizilir, Gstine yumurta sarisi surtlUp firinda pigirilir.

~

Fotograf "Birol Varol" tarafindan génderildi. 14.03.2019
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