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TAVA KEBABI

MALZEME

500 gram kiyma

1 kg. ufak boy kuru sogan

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi biber sal¢asi

1 su bardagi su

1/2 paket margarin
Yeterince tuz

karabiber

YAPILISI

Kuru soganlari kabuklu olarak firin tepsisine koyup iyice pigirelim.

Margarini eritip icine kiymay! ilave edelim ve kiyma suyunu salip da ¢gekinceye kadar pigirelim.

Salcalarini ilave edip biraz daha kavurduktan sonra yeterince baharatini ve suyunu katip 1-2 dakika daha
pigirelim.

Pisen sodanlari firindan ¢ikarip baslarini kopardiktan sonra parmaklarimizla sikarak, soganlarin iglerini
cikaralim.

Kavurdugumuz kiymaya, soganlari ilave edip 1-2 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan indirelim.
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