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TAVA EKMEGI

Hamur icin:

5 Su Bardagi Un (500g9)

1/2 Yemek Kagig Pakmaya Aktif Kuru Maya (10g)
1 Su Barda@ Su (200ml)

1 Su Barda@ St (200ml)

1 Adet Yumurta

2 Cay Kagigi Kasigi Toz Seker (49)

1 Cay Kasig Tuz (1.59)

Servis Igin :

6 Yemek Kagigi Kaymak (100g)

1 Yemek Kagigi Bal (32g) Veya Pekmez (10g)
1 Su Bardag Iri Dévilmus Ceviz Igi (80g)

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?lyi sekerli ik suda eritin ve 15 dakika bekletin.

Unu, karigtirma kabina eleyerek aktarin.

Unun ortasina suda eritilmis maya, yumurta, sit, seker ve tuzu ilave edip ¢irpma teliyle karistinin. Gerekirse azar
azar su ilave ederek, akici bir hamur elde edin.

Elde ettiginiz hamurun Uzerini kapatip oda isisinda mayalanmasi igin 30 dakika bekletin.

BuyUk boy bir tavay, hafif yaglayip isitin.

Mayalanan hamuru, bir kepge yardimiyla tavaya dokin. Ters yiz ederek, her iki tarafini da pigirin.

Istege gore, Uzerine kaymak, bal veya pekmez, ve iri gekilmis ceviz i¢i esliginde ik veya soguk servis edin.
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