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TAVA BOREGI

Ergun Kdknar

2 adet yufka

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
3-4 dilim beyazpeynir
Yarim demet maydanoz
1 cay bardagi sit
Yeterince tuz

Peyniri ¢atalla eziniz. Sert ve kurumussa rendeleyiniz. Bir porselen kaseye situ siviyagdi, yumurtalari,
rendelenmig peyniri kiyilmig maydanozu koyup karigtiriniz. Yufkanin bir pargasini yaglanmig tavaya kenarlardan
sarkacak sekilde yayiniz. Uzerine bir kasik har¢ koyup yayiniz. Diger yufkayi pargalara bolip, harcin tizerine
gelisiglizel koyup, aralarina tekrar har¢ dokiinliz. Tavanin kenarlarindan sarkan yufkalar Gste kapatip, bunun da
Ustiine kalan harci dékiiniiz lyice yayiniz. Uzerine bir kapak kapatiniz. Hafif ates (izerine tavayi koyup isitmaya
baslayiniz. Arada bir tavayi silkeleyerek tavanin her tarafinin iIsinmasini saglayiniz Béregin alti kizarinca, kapak
yardimiyla alttst edip, Ust tarafini da kizartiniz. Her iki yani pigince servis tabagina alip keserek sicak sicak
ikram ediniz.
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