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TAVA BOREGI

Malzeme:

3 adet hazir yufka

250 gram beyaz peynir

5-6 yaprak pazi

Yarim demet dereotu

1,5 su bardagi st

1 kahve fincani Bizim Mutfak Misirézi Yagi
Pulbiber

Paziyi yikayip stizdiikten sonra gok ince kiyin. Yagsiz olarak bir tavada suyunu gekene dek kavurun. Dereotunu
kiyin. Yesilliklerle ufalanmig peyniri gukur bir kapta harmanlayin. Istege gore pulbiber ile tatlandirin. Blylk boy
bir teflon tavayi yagdlayip yufkalardan birini kenarlari disar sarkacak sekilde yayin. Bir kasede st ve siviyagi
karstinin. Tavaya yaydiginiz yufkayi sttli karigimla hafif islatin, Gzerine ikinci yufkanin yarisini kliclk kigik
koparip yayin ve sitli karigimla islatin. Yufkanin diger yarisina da ayni islemi uygulayip ufalanmis peynir ile
kiyilmig dereotu karisimini ilave edin. Peynirli karigimin Gzerine kalan bir yufkayi ayni islemi tekrarlayarak
yerlestirin. Son olarak kenarlardan sarkan yufkalarla béregin Uzerini kapatip kalan sitli karigimla islatin. Tavayi
ocaga alip kisik ategte boregi kizartin. Daha sonra diiz bir tabak yardimiyla kizarmayan tarafini gevirin. Diger
tarafi da kizarinca ocaktan alin. Istediginiz sekilde kesip sicak veya Ilik servis yapin.
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